
※All listed prices are including tax.

NagigyuNagigyu
Okayama Prefecture’s Brand BeefOkayama Prefecture’s Brand Beef

To deliver a luxurious dining experience, we use Nagi Beef 
for our steaks. This premium beef offers a perfect balance of

 marbling and lean meat, creating a rich depth of flavor
 and an elegant sweetness.

To deliver a luxurious dining experience, we use Nagi Beef 
for our steaks. This premium beef offers a perfect balance of

 marbling and lean meat, creating a rich depth of flavor
 and an elegant sweetness.

岡山県産清麻呂赤身肉の牛まぶしセット

シェアがおすすめ!シェアがおすすめ! 2,400円

奈義牛のランプステーキ

奈義牛のサーロインステーキ

熊本直送！ふじ馬刺し上赤身

2,880円

3,180円

2,980円

・阿波尾鶏のたたき

・ふじ馬刺し桜ユッケ 

・オリーブ牛の炙りカルパッチョ

1,100円

1,780円

2,080円

Nagigyū Rump Steak

Nagigyū Sirloin Steak

Basashi Premium Lean Horse Sashimi

Awaodori Chicken Tataki

 Beef Carpaccio

Basashi Yukke (Horse Tartare with Egg Yolk)

※Our horse sashimi is served raw.

※Our horse sashimi is served raw.

Okayama Kiyomaro Red Meat Gyū-mabushi Set

Perfect for Sharing!

A seating charge of 400 yen per person will be added separately.



Okayama 「Kurobuta」
Vegetable Skewers
Okayama 「Kurobuta」
Vegetable Skewers

A delightful dish made with fresh vegetables wrapped
 in Okayama-raised black pork. Each skewer is carefully

 grilled to perfection after your order is placed.

A delightful dish made with fresh vegetables wrapped
 in Okayama-raised black pork. Each skewer is carefully

 grilled to perfection after your order is placed.

・黒豚のねぎ串

・黒豚のレタス串

・黒豚のトマト串

・黒豚のエリンギ串

・黒豚のニラ串

(1 piece)640yen

(1 piece)640yen

(1 piece)640yen

(1 piece)640yen

(1 piece)640yen

彩り小鉢
・季節野菜の浅漬け

・茄子の焼き浸し～白和え風～

・大根の鶏そぼろあんかけ

・薬味たっぷり塩鮭の和え物

・親鶏と野菜のおひたし

・小鉢おまかせ3種盛り合わせ

700円

800円

900円

900円

900円

1,400円

1,200yenおまかせ盛り

前　菜
・四川たたき風よだれ鶏～和山椒仕立て～

・つぶ貝と椎茸のバターソテー

・クリームチーズと胡桃ナッツの蜂蜜漬け(バケット+ビスケット付)

・生ハムの盛り合わせ

900円

1,100円

1,300円

1,420円

さらだ
・Sanjiのポテトサラダ～温玉のせ～

・牛しぐれのサラダ仕立て～わさび醤油ドレッシング～

・ハーブ海老の温玉のせシーザーサラダ

900円

1,100円

1,100円

Grilled Eggplant with Tofu Dressing

Simmered Daikon Radish with Minced Chicken Sauce

Salted Salmon with Fresh Herbs

Marinated Chicken and Vegetables in Dashi

Chef 's Choice Small Dish Trio

Seasonal Pickled Vegetables

Small Dish

Appetizer

Boiled chicken with Japanese Sanshō Pepper

Butter-sautéed Whelk and Shiitake Mushrooms

Assorted Prosciutto Platter

Sanji's Potato Salad with Soft-boiled Egg

Beef Shigure Salad with Wasabi Soy Sauce Dressing

Shrimp Caesar Salad with Soft-boiled Egg

Honey-marinated Cream Cheese & Walnut Nuts (served with Baguette & Biscuits)

Kurobuta Pork & Green Onion Skewer

Kurobuta Pork & Lettuce Skewer

Kurobuta Pork & Tomato Skewer

Kurobuta Pork & King Oyster Mushroom Skewer

Kurobuta Pork & Chives Skewer

Chef's Choice Skewer Set (3 Skewers)

Salad  



Steamed Clams & Seasonal Vegetables in Sake

Shrimp Ajillo (with Baguette)

Sweet Potato Chips with Honey Cream

Raw egg on rice

Tempura-style White Leek & Prosciutto

Kurobuta Pork Spring Rolls with Parmesan( 2 pieces)

Camembert Cheese Ajillo (with Baguette)

Extra Rye Baguette

Assorted Sausages

Fried Chicken with Lemon

Chicken Dashi Chazuke (Rice with Broth & Pickles)

Basashi Rice Bowl 
※This dish contains raw horse meat and raw egg.

Scallop Clay Pot Rice

Salmon & Ikura Clay Pot Rice

Octopus Clay Pot Rice

Please note that our traditional clay pot rice 
takes approximately 30 minutes to prepare.

Hojicha Ice Cream Homemade Bitter Caramel Pudding

Premium Vanilla Ice Cream

A La Carte  

Deep-Fried Dish 

Finishing Dish

Dessert

揚げ物
・さつま芋チップス～ハニークリーム添え～

・自家製からあげ～さっぱりレモンを添えて～

・白ねぎと生ハムの天ぷら

・黒豚の春巻き～パルミジャーノがけ～

800円

1,000円

1,000円

1,100円

甘　味
・ほうじ茶アイス ・自家製ビターなカラメルぷりん750円

・プレミアムバニラ 750円

860円

TAKEOUT 970円

・はまぐりと季節野菜の酒蒸し

・ハーブ海老のアヒージョ(バケット付)

・丸ごとカマンベールのアヒージョ(バケット付)

・　　　　追加のライ麦バケット

・ソーセージの盛り合せ

1,300円

1,300円

1,480円

530円

1,780円

一　品

アヒージョに！

・ホタテの土鍋ご飯　　1,680円　　・たこの土鍋ご飯　1,780円  

・鮭とイクラの土鍋ご飯　1,880円

炊き立て土鍋ご飯 特製だしときぬむすめ米を使用し注文が入ってから土鍋で炊き上げます
炊きあがりに30分程お時間いただきます

〆
・TKG～高砂たまご×かつおぶしご飯～
（倉敷美観堂の燻製だし醬油をお好みでお掛けください）

・鶏だし茶漬け～漬物付き～

・ふじ馬刺し桜ユッケ～いくらのせ～

860円

1,080円

2,080円

国産きぬむすめ米使用



お食事
A seating charge of 400 yen per person will be added separately.

InstagramInstagram


